
Zutaten

Crème brulée
• 6cl Geflügeljus, reduziert von 1dl
• 5cl Reduktion: Madeira, roter Portwein und Cognac, 
    ausgehend von 8cl
• 120g Gänseleber oder Gänseleberterrine
• 2 Volleier
• 2 Eigelbe
• 140g Sahne
• Salz und Pfeffer

Praline
• 60g Gänseleber oder Gänseleberterrine
• 80g Pumpernickelbrösel angetrocknet
• 10g Korinthen


